


menu unique

pour * le * .‘
repas |

Velouté de haricot blanc chétaignes
ou
Faux gras, toast pain d’épices
ou
Blinis tartare d’algues, gravelax de carottes

toute la table

Parmentier & la patate douce, crumble salé aux noisettes
ou
Courge de fétes — farce végétale aux chataignes, boulgour
ou
Risotto, duo de champignons, truffe

Mousse au chocolat, praliné et croustillant de noisettes
ou
Choux vanille, feves de tonka
ou
Cake & l'orange

sucreé : sablé de Noél, carpaccio d'agrumes,
plateau de mignardises,
btiche de Noel
salé : planche de fromages du Nord

entrée | plat | dessert : 25,5€ ttc
entrée | plat ou plat | dessert : 19,5€ ttc
plat seul : 12,5€ ttc

a partir de 12 personnes
ors frais logistique

forfait nettoyage vaisselle
0,6€ ttc par personne




nos . *’
cocktails / 15,8€ ttc
a partir de 12 pers. ap efr O * per]ggz N
2 bouchées chaudes 3 bouchées froides
e Mini flamiche e Pain d’épices, faux gras
o Croquette de légumes e Pomme de terre, chantilly a la truffe

e Blinis tartare d’algues, gravelax de carottes

1 verrine 1 tartinable 1 pain garni
e Méli-mélo de champignons, » Ajo blanco (400g « Mini burger, patate
croUtons en persillade a partager, pain pita) douce, oignons frits,

pickles, creme cajun

* le

S gourmet-

personne

2 bouchées chaudes 5 bouchées froides
e Mini flamiche e Pain d'épices, faux gras e Mini focaccia pleurotes,
e Croquette de légumes e Pomme de terre & la truffe pesto de persil
e Blinis tartare d'algues e Chou facon gougere
et craquelin
1 pain garm 1 verrine salee 1 ceuf pimng mariné
. o : u
e Mini burger, patate e Meéli-mélo de champignons, R
douce, oignons frits, croUtons en persillade 1 Terrine aux
pickles, creme cajun champignons fet pain
de campagne a
partager

3 bouchées sucrees

e Mini cake orange
e Sablé mendiant chocolat
e crumble poire sarrasin

extra sur demande :
planches de fromages,

cake salés, terrines végétales,
assiette de carpaccio
de légumes...
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Retrouvez-nous au

4 rue de I'innovation, 59260 Lille
www.bonsigne.fr

cest@bonsigne.fr
03 66 76 98 60

@bonsigne.lille
Commandes possibles 1 semaine & I'avance



