
Parmentier à la patate douce, hachis végétal, crumble salé aux noisettes 
Carbonnade flamande, pomme de terres rôties aux herbes
Courge de fêtes — farce végétale aux châtaignes, boulgour
Risotto, duo de champignons, truffe  
Croziflette / Tartiflette végétarienne
Croque-monsieur façon grilled cheese 
Faluche au fromage frais, herbes et gravlax végétal
Salade composée hivernale :

riz rouge, lentilles vertes, chou-fleur, pickles, feta…
salade façon tajine aux légumes d’hiver

Faux gras 
Terrine aux champignons
Blinis tartare d’algues gravelax de carottes 
Salade endive, pomme, noix, fourme d’Ambert
Velouté de haricot blanc châtaignes

ENTRÉES

Fromage blanc crème de marron
Mousse au chocolat
Cake à l’orange
Cookies chocolat noisettes praliné maison
Salade d’agrumes

DESSERTS

Formule
à partir de 14,50€ht

*Hors frais de livraison et reprise 
 Forfait nettoyage 0,50 € HT par personne en supplément

NOS
PLATEAUX
REPAS

PLATS

vegan sans gluten

Une grande faim ? 
Ajoutez une planche de

fromages de la ferme du
vinage et pain au levain 


